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ferme
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Ciné débat

Du samedi 20 septembre au dimanche 19 octobre 2025



Partez 
à la rencontre 

des producteurs 
Oise – Pays de France ! 

Consommer local et de saison ? 
Favoriser les circuits courts et 
privilégier les producteurs locaux ? 
C’est ce que nous vous proposons à 
travers notre évènement « Goûtons 
notre territoire ».

Pour la 6ème édition, nous vous 
proposons une version « à la carte » 
avec de nombreuses animations 
organisées sur l’ensemble du territoire, 
chez les producteurs et avec nos 
partenaires locaux !

Le programme d’animations se tiendra du samedi 20 
septembre au dimanche 19 octobre 2025 !

Inscription obligatoire pour l’ensemble des animations et 
ateliers au 03 44 63 65 65. 

Pour plus d’informations sur les 
Producteurs Oise - Pays de France, 
consultez la carte interactive disponible 
sur www.parc-oise-paysdefrance.fr 



Visites 
de ferme

Passez un moment convivial à la 
ferme et rencontrez les produc-
teurs sur leur exploitation afin de 
découvrir leur métier. Ils répon-
dront à vos questions en toute 
transparence. 

Ateliers 
culinaires 
Cuisinez des produits locaux et 
de saison et réalisez de merveil-
leuses recettes !

Ateliers 
découvertes
Découvrez l’agriculture et l’ali-
mentation comme vous ne les 
avez jamais vues ! 

Balades 
gourmandes 
A vélo ou à pied, venez décou-
vrir et goûter les saveurs de no-
tre territoire à travers des circuits 
itinérants accompagnés d’un 
guide du patrimoine !

Animations

Suivez-nous sur les 
réseaux sociaux pour 
plus d’actualité et 
d’idées recette avec 
les bons produits du 
territoire !

Parc naturel régional Oise - Pays de France
Château de la Borne Blanche

48 rue d’Hérivaux - 60560 ORRY-LA-VILLE
03 44 63 65 65

www.parc-oise-paysdefrance.fr



Calendrier
Inscription obligatoire pour l’ensemble des animations 
et sorties au 03 44 63 65 65. Les places sont limitées !
Le lieu de rendez-vous sera communiqué au moment de l’inscription.

Thématiques des évènements :
Visite de ferme
Atelier découverte

Atelier culinaire
Fresque de l’alimentation
Ciné-débat

Visite de la champignonnière chez Sébastien Bruneau
Sébastien vous accueille au cœur de son exploitation. Venez découvrir les 
techniques de production de ses délicieux champignons de Paris, cultivés 
au sein d’une ancienne carrière de pierre. Les goûter, c’est les adopter ! La 
visite se poursuivra avec la découverte des légumes de plein champ. Visite 
d’une 1h avec quizz.  
Lieu et horaires de RDV : de 10h30 à 17h, à Orry-la-Ville (60560)

Sept.

2025

Sam.20

Rencontre avec Jean-Marc Penon, maraîcher à 
Villeneuve-sur-Verberie
Légumes, endives à l’ancienne, fruits rouges… Découvrez l’exploitation et la 
grande diversité des produits de Jean-Marc qui sont vendus sur les marchés 
locaux après être fraîchement cueillis !
Lieu et horaires de RDV : 14h30, à Villeneuve-sur-Verberie (60410) 

Sept.

2025

Dim.21

Balade gourmande « D’Orry-la-Ville à Thiers-sur-Thève : les 
légumes en folie »
Au départ d’Orry-la-Ville, Sébastien vous fera découvrir ses champignons et 
endives cultivés en carrière souterraine. Puis direction Thiers-sur-Thève, en 
parcourant les paysages jalonnés de cultures céréalières et de prairies qui 
façonnent aujourd’hui notre territoire. Corentin et Colette vous accueilleront 
sur leur exploitation où ils combinent production de miel et de légumes 
de saison bio qu’ils n’hésitent pas à faire transformer et à vendre sur leur 
exploitation ! 
Lieu et horaires de RDV : 14h, à Orry-la-Ville (60560)
Circuit de 12 km, prévoir des chaussures adaptées à la marche 

Sept.

2025

Sam.20



Rendez-vous à la Ferme de Basile et d’Audrey à Fosses
Découvrez le métier de maraîcher de fruits et légumes cultivés en plein 
champs, en toute saison. Au programme : visite de la ferme et dégustation. 
Profitez de ce moment pour faire vos achats dans le magasin à la ferme ! 
Lieu et horaires de RDV : 14h, à Fosses (95470)

Sept.

2025

Mer.24

Visite de l’EARL de la Comte à Boran-sur-Oise
Venez à la rencontre de Luc et Karine et découvrez le métier de maraîcher et 
d’éleveur de poules pondeuses. Vous découvrirez l’intérieur d’un poulailler de 
poules pondeuses bio et tout son fonctionnement ! 
Lieu et horaires de RDV : 14h, à Boran-sur-Oise (60820)

Sept.

2025

Mer.24

Apéro-jardinatoire avec Simples & Spontanées 
à Noisy-sur-Oise 
Venez apprendre à reconnaître des végétaux comestibles, et confectionner, 
après la cueillette, une dizaine de préparations pour un apéritif dinatoire à 
base de plantes sauvages et comestibles. Atelier de 2h30.  
Lieu et horaires de RDV : 14h, à Noisy-sur-Oise (95270) 

Sept.

2025

Sam.27

De la pomme au jus de pomme ! 
En compagnie de Sylvain, pomologue, découvrez différentes variétés de 
pommes aux goûts et utilisations variées, puis place à la fabrication de jus 
à l’ancienne à l’aide d’un pressoir. L’occasion de découvrir la boutique de la 
maison du Parc naturel régional, vitrine des producteurs du territoire. 
Lieu et horaires de RDV : 14h30, à Orry-la-Ville (60560)
Prévoir des bouteilles pour rapporter le jus de pomme à la maison ! 

Sept.

2025

Dim.28

L’antigaspi dans mon assiette 
En compagnie de l’association Echanges pour une Terre Solidaire, venez 
comprendre où se passe le gaspillage alimentaire et ce qu’il représente. Ex-
plorez des pistes d’actions permettant de le réduire et découvrez quel rôle 
vous pouvez jouer. Confectionnez des recettes antigaspi à partir de fruits et 
légumes récupérés des invendus.  
Lieu et horaires de RDV : 14h30, à Orry-la-Ville (60560)
Prévoir des contenants pour rapporter vos réalisations à la maison ! 
Animation accessible aux enfants à partir de 7 ans.

Oct.

2025

Mer.1er



Rencontre avec Bernard Autricque à Rully  
Des cultures céréalières aux confitures de fraises, venez découvrir l’exploita-
tion de Bernard au cœur de Rully. Une animation de confection de confiture 
vous sera proposée !  
Lieu et horaires de RDV : 14h30, à Rully (60810)

Oct.

2025

Sam.04

Visite de la Brasserie Félicité
Venez apprendre tout sur le cycle de fabrication, de la culture de l’orge jusqu’à 
l’embouteillage… Martin vous ouvre les portes de sa brasserie. Pour terminer 
cette visite, une dégustation permettra en toute convivialité de savourer les 
bières.
Lieu et horaires de RDV : 17h, à Montagny-Sainte-Félicité (60950)

Oct.

2025

Ven.10

Fresque de l’alimentation
Ce qu’il y a dans vos assiettes vous intéresse ? Venez comprendre 
les impacts de notre alimentation sur l’environnement, la santé et 
la société. Sous forme d’un atelier ludique et participatif, apprenez 
en vous amusant !
Lieu et horaires de RDV : 14h, à Orry-la-Ville (60560)

Oct.

2025

Sam. 04

Des plantes qui se mangent et qui soignent 
Ortie, menthe, bourrache, achillée, mélisse, bardane, plantain, 
camomille… Depuis toujours ramassées, cultivées et transformées 
pour leurs propriétés médicinales ou culinaires, ces plantes sauvages 
communes de nos campagnes sont aujourd’hui parfois qualifiées, à tort, de 
mauvaises herbes. En compagnie de Delphine, herboriste, vous apprendrez 
à reconnaître ces « trésors » de nos jardins et bords de chemins et en 
découvrirez les usages au cours d’une balade, suivie d’un atelier pratique 
de fabrication d’un sel aux herbes aromatiques !
Lieu et horaires de RDV : 14h, à Bellefontaine (95270)
Balade en milieu naturel, prévoir des baskets ou chaussures de marche

Oct.

2025

Dim.05

Rencontre avec Jean-Baptiste Vial à Lamorlaye
Venez à la rencontre de Jean-Baptiste, au cœur de la Forêt de Chantil-
ly, où cet apiculteur passionné vous fera découvrir les secrets fascinants 
des abeilles. Plongez dans l’univers captivant de la ruche et laisser-vous 
émerveiller par la complexité et la beauté de ces incroyables insectes pol-
linisateurs !
Lieu et horaires de RDV : 14h, à Lamorlaye (60260)

Oct.

2025

Dim.12



Ciné-débat : “Les champs du coeur”
Comment produire une alimentation de qualité, équitable et accessible à tous ? 
Ce documentaire nous emmène à la rencontre de 15 agriculteurs et agricultrices 
à travers la France, qui partagent avec sincérité leurs difficultés, leurs espoirs et 
la beauté de leur métier. Leurs témoignages poignants nous inspirent et nous 
donnent envie de nous engager pour améliorer collectivement notre manière 
de nous nourrir.

La projection sera suivie d’un échange animé par l’association Terre de Liens, en 
présence d’un paysan, et d’un moment convivial autour de produits locaux. Lieu 
et horaires de RDV : 18h30, à Senlis (60300)

Oct.

2025

Ven.17

Randonnée gourmande Carnelloise à vélo 
Enfourchez votre vélo et partez pour une randonnée gourmande de ferme en 
ferme, l’occasion de rencontrer les producteurs Oise-Pays de France et de 
déguster leurs productions locales et de saison : les plantes aromatiques de 
Karine, les rillettes et jus de pomme de David, les jus de fruits et confitures de 
Mélanie… et autres surprises gourmandes du territoire !
Cette randonnée est organisée en partenariat avec l’association VélO Oise et 
sera guidée par Annie Ocana, guide de parc. 
Lieu et horaires de RDV : 9h, à Noisy-sur-Oise (95270)
Circuit de 25 km réservé aux adultes et les enfants accompagnés 
à partir de 15 ans.  Venir avec votre vélo, prévoir eau et pique-nique.

Oct.

2025

Sam.18

Voyage au cœur de la ruche avec Richard et Véronique 
Grenier à Montlognon
Venez découvrir le rucher de cet apiculteur passionné, l’occasion de partager sa 
connaissance des abeilles et de découvrir toute la subtilité de ses miels et leur 
utilisation ! Place ensuite à la dégustation de pain d’épices et autres produits ! 
Lieu et horaires de RDV : 14h30, à Montlognon

Oct.

2025

Dim.19

Rendez-vous avec Karine Fallot, à Noisy-sur-Oise  
Fraîches ou sèches, les plantes aromatiques et médicinales sont trans-
formées sur place en produits bien-être et culinaires qui surprendront vos 
papilles ! Venez découvrir la culture des plantes aromatiques et médicinales 
en agroécologie.  
Lieu et horaires de RDV : 14h, à Noisy-sur-Oise (95270)

Oct.

2025

Sam.18



Participez au 
Ciné-débat
Découvrez et échangez sur les 
enjeux de notre agriculture et 
les défis de demain. 

Participez à la 
Fresque de 

l’alimentation 
Partagez une expérience 
interactive et collaborative 
pour comprendre les enjeux 
de notre système alimentaire 
et découvrir des solutions pour 
une alimentation plus durable 
et responsable.

Rallye des Producteurs : 
Découvrez et gagnez !
Participez au Rallye des Producteurs Oise – Pays de France et explorez 
les richesses du territoire ! Rencontrez nos producteurs locaux, découvrez 
leurs produits et remplissez votre grille avec leus tampon. Que ce soit 
lors des animations « Goûtons notre territoire” ou directement sur les 
lieux de vente comme les marchés, les boutiques à la ferme ou les 
AMAP, chaque rencontre est une occasion de gagner !

Retournez votre grille complétée à la Maison du Parc naturel régional 
Oise - Pays de France et tentez de remporter l’un des lots mis en jeu. 

Une manière ludique et gourmande de soutenir nos producteurs locaux 
et de découvrir notre territoire !

Financé par :


